Podminky a pravidla pro udéleni oznaceni VOC MODRE

1.1.

1.2.

HORY

CL L
Uvodni ustanoveni

Zapsany spolek VOC MODRE HORY z.s. vydava tyto Podminky.

Spolek se fidi obecné zavaznymi piedpisy, Stanovami zapsaného spolku VOC MODRE HORY
z.s., témito Podminkami, Jednacim fadem a rozhodnutim Mze CR, dle odst. 8 § 23 zakona ¢.
321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi a o zméné nekterych souvisejicich zakond, (zakon o
vinohradnictvi a vinafstvi) ve znéni pozdéjsich predpist, dale jen ,,zakon ¢. 321/2004 Sb.*.
Dilezitou podminkou pro udéleni prava piiznavat oznadovani VOC MODRE HORY je, aby
vina byla vyrazné kvalitnéjsi, vyrobena za dodrzeni podminek stanovenych témito
Podminkami, odliSovala se od bézné produkce vin a spliiovala zésady, které jsou uvedeny nize.
Podminky urcuji, jak musi byt tato vina vyrobena a uvadéna do ob¢hu.

1.3. Vina oznadend VOC MODRE HORY jsou vina s garantovanym pivodem a kvalitou.

2.1.

2.2.

Hrozny na jejich vyrobu mohou pochézet pouze z registrovanych vinic, jejichz seznam je v
dokumentu ¢. j. 5.

CL 1.
Vybrané odriidy a podminky pro vyrobu vina

Z nejtypictéjsich a nejpéstovanéjsich odriid velkopavlovické vinaiské podoblasti byly vybrany

nasledujici odriidy pro moznost p¥iznani oznaéeni VOC MODRE HORY:
Frankovka

Svatovaviinecké

Modry Portugal

Pinot noir

André

Vina navrhovana na ocenéni VOC MODRE HORY musi byt vyrobena za nasledujicich
podminek tak, aby se odliSovala od béZnych odriidovych vin vyrobenych ve velkopavlovické
vinatské podoblasti:
2.2.1. vina musi byt vyrdbéna pouze z hroznli vypé&stovanych na vinicich, které jsou uvedeny
v dokumentu €.j. 5, ve vinicich katastrii obci Bofetice, Kobyli, Némcicky, Velké Pavlovice,
Vrbice (déle jen ,,Obce Modrych Hor*);
2.2.2. z vySe uvedenych odrid lze vyrdbét vina jako samostatné odridy, tj. Frankovka,
Svatovaviinecké, Modry Portugal, Pinot noir a André, ptipadn€ i kupdz na cervené vino
z jedné odriidy, nebo miiZze byt vyrobena kupaZ ze dvou nebo tii odrid a to jen u odrid
Frankovka, Svatovaviinecké, Modry Portugal (v pfipad€ vin rosé lze vyrabét kupaz u Ctyt
odrud, a to Frankovka, Svatovavfinecké, Pinot noir a Andr¢);
2.2.2.1. pfi vyrobé kupaZze na cervené vino vSech tfi odriid musi byt sloZeni kupéze
nasledujici:
Frankovka minimalné¢ 50 %, Svatovaviinecké minimaln¢ 20% a Modry Portugal
minimalné 10% mostu nebo vina;
2.2.2.2.  pftivyrob¢ kupaze dvou odrtid, je procentualni zastoupeni libovolné;
2.2.3. kupaze mohou byt vyrobeny pouze ze tii vySe uvedenych odrid a musi odpovidat
pozadavkim uvedenym v Podminkéch;



2.2.4.

2.2.5.

2.2.6.
2.2.7
228
2.2.9.
2.2.10.
2.2.11.
2.2.12.

2.2.13.

lahvovani vin mtiZe byt provedeno pouze u &lena VOC MODRE HORY na tzemi
Obci Modrych hor;
vina lze vyrabét z hroznl révy vinné v odpovidajici kvalité pro ptipravu
jakostnich vin a most pro vyrobu vina musi mit minimaln¢ 19° cukernatosti podle
Normalizovaného mostomeéru;
hektarovy vynos nesmi prekrocit 11 tun
hrozny musi byt sklizeny Setrné;
neni povoleno provadét Skoleni vin ndhrazkami dfevénych sudi
vina nesmi byt vyrobena metodou karbonické macerace a termovinifikace
jable¢no-mlécna fermentace je povolena;
je mozné vyrabét pouze vina sucha (ve smyslu zakona 321/2004 Sb.)
obsah skute¢ného alkoholu ve vin€ musi byt minimalné 12% v ptipad¢ vin Cervenych
a 10 % v ptipadé vin rosé a Blanc de Noir
vina musi vykazovat nasledujici typické senzorické vlastnosti:
2.2.13.1. Frankovka - barva: rubinova, karminova raznych intenzit;

- viiné: peckového ovoce — tfesné, visng; starsi
vina ¢erné ovoce — ¢erny jefab, tmavé tfesSné, ostruziny; skofice;

- chut: svézi, kofenita, harmonicka, Cista bez
ptevladajicich dfevitych toni nebo aroma sudu; s moznosti harmonicky
zabudované pikantni kyseliny
2.2.13.2. Svatovaviinecké - barva: rumélkova riznych odstint, rubinova;

- viin¢: ¢ernych tfes$ni, povidlova;

- chut: plnd, Cistd bez vyraznych dievitych toni
nebo aroma sudu, harmonickd, u starSich vin s prvky vareného ovoce; se
strukturni tfislovinou bez pfevladajicich exogennich taninl, s moZnosti
pikantni kyseliny
2.2.13.3. Modry Portugal - barva: purpurové ¢ervend, svétle rubinova;

- vling: tfesnova, malinova, cervenorybizova;

- chut: leh¢i, hladkd, bez vyrazné kyseliny a
tiisloviny, ¢ista bez vyraznych drevitych toni nebo aroma sudu
2.2.13.4 Pinot noir — barva: granatova ruznych intenzit, niz§i intenzita
je piipustna

- vin€: ovocna (jahodova, malinovd), kofenita (hiebicek,
vanilka, atd.), herbalni (uSlechtilé byliny, apod), pfiméfené animalni tony
tolerovany.

- chut’: jemna, bez neharmonickych tanind, dlouhd, ¢ista
bez vyraznych drevitych tonli nebo aroma sudu
2.2.13.5 André — barva: intenzivni, rubinova az purpurova nebo inkoustova

- viin€: kombinace ¢erného a cervené¢ho ovoce — Cerny jetab,
rybiz, ostruZiny, vi§né

- chut: plna, s vys$si ale harmonickou tfislovinou a kyselinou,
¢ista bez vyraznych dievitych ténli nebo aroma sudu
2.2.13.6 Frankovka rosé nebo Svatovaviincké rosé nebo Pinot noir rosé nebo
André rosé — barva: rizné intenzity rizovych odstinti (rizovoseda, staroriizova,
lososova, pivonikova), oranzové a nahnédlé odstiny nejsou povoleny

- viné: vysokd intenzita ovocnosti (jahodova,
malinova, ¢ervenorybizova)

- chut: Stavnata, se znatelnou osvéZujici
kyselinkou
2.2.14. kupaz musi senzoricky odpovidat odradové skladbg;
2.2.14.1. kupéz Frankovka, Svatovaviinecké, Modry Portugal

- barva: rubinova, rumélkova, karminova;



- viing: peckového ovoce (tfesné, visné);
- chut: ovocna, nazrala, dle stafi vina; Cista bez
prevladajicich dievitych tont
2.2.14.2. kupéz Frankovka, Modry Portugal
- barva: rubinova, rumélkova, karminova i
svétlejsich intenzit;
- viing: peckového ovoce (tfesné, visné);
- chut: ovocna, nazrala, dle stafi vina,
s harmonickou kyselinou; Cista bez prevladajicich dievitych toni nebo aroma
sudu
2.2.14.3. kupaz Frankovka, Svatovaviinecké
- barva: rubinova, rumélkova, karminova;
- viin¢: peckového ovoce (tfesné, visné);
- chut’: ovocna, nazrala, dle stafi vina; Cista bez
prevladajicich dievitych tont
2.2.14.4. kupaz Svatovaviinecké, Modry Portugal
- barva: rubinova, rumélkova, karminova i
svétlejsich intenzit;
- vin¢: peckového ovoce (tiesné, visné);
- chut: ovocna, nazrala, dle stafi vina,
s harmonickou kyselinou; ¢ista bez pievladajicich dfevitych tont
2.2.14.5. kupaz rosé Frankovka, Svatovaviinecké, Pinot noir nebo André
- barva: rizné intenzity rGzovych odstini
(rizovoseda, starortzova, lososova, pivonkova), oranzové a nahnédlé odstiny
nejsou povoleny (pouze v piipad¢ pouziti odridy Pinot noir)
- vung: vysokd intenzita ovocnosti (jahodova,
malinova, ¢ervenorybizova), je mozna pfitomnost jogurtovych tonl
- chut: Stavnatd, se znatelnou osveézujici

kyselinkou
2.2.14.6. Blanc de Noir Frankovka, Svatovaviinecké, Pinot noir nebo
André

- barva: rlizné intenzity bilé az nartizovélé
(vodova, bila, slonova kost, bila broskev, rezava, staré zlato, bilé zlato)
nahnédl¢ odstiny nejsou povoleny
viné: vysokd intenzita ovocnosti (piedevsim
po zlutém a bilém ovoci)
- chut: Stfavnatd se znatelnou osvézujici
kyselinkou
2.2.15. vina budou balena do lahvi 0 objemu maximalné 0,75 1;
2.2.16. lahve Cervenych vin mohou byt uzavieny pouze kvalitnim korkovym uzavérem, u vin
rosé a Blanc de Noir je povoleno pouZivat Sroubovaci uzavér nebo sklenény uzavér;
2.2.17. lahve budou opatieny specialni paskou s logem VOC MODRE HORY a &iselnym
koédem, kterd bude umisténa na hrdle lahve a bude zakryvat ¢ast zéklopky; nebo samostatnym
umisténim ve form& medaile nebo specidlni pasky kdekoliv na lahvi pfipadné 1 jako soucasti
etikety a to s logem VOC MODRE HORY, véetné udaji: kod vyrobee, &islo $arze, kod
zatidéni a poctem lahvi.
2.2.18. vina uréena pro zatfidéni do VOC MODRE HORY bude hodnotit Komise, ktera se
fidi Jednacim fadem;
2.2.19. vina uréena pro pfiznani oznaéeni VOC MODRE HORY musi odpovidat pozadavkiim
§ 23 zakona ¢. 321/2004 Sb.



2.2.20. vina ozna¢ena VOC MODRE HORY musi mit minimélni hodnotu 90,- K¢& v¢. DPH
za lahev 0,75 1; ¢ervena vina mohou byt uvadéna k zatfidéni az po 18 mésicich zrani,
piicemz se tato doba pocita od data ovéieni hrozni.

2.2.21. cena speciélni pasky s ozna¢enim VOC MODRE HORY a s ¢iselnym koédem bude
odvisla od poctu objednanych kusti a hradi si ji kazdy Clen sam,;

2.2.22. Cciselny kod obsahuje: Ciselny kod vyrobce (poradové cCislo seznamu clenit), Cislo

jednaci zatiidéného vina a celkovy pocet zatfidénych lahvi;

2.2.23. vyrobu a prodej pasek s oznaéenim VOC MODRE HORY zprostiedkuje pro jednotlivé
¢leny tajemnik Spolku

2.2.24. poplatek Spolku za vino oznaéené VOC MODRE HORY je 2,- K¢ (v&. DPH) za
kazdou lahev vina;

2.2.25. postup pro piiznani oznaéeni vin VOC MODRE HORY bude probihat v souladu

s Jednacim radem;

2.2.26. hrozny révy vinné pro vyrobu vina s oznaéenim VOC MODRE HORY, tj. odriida,
puvod, cukernatost a hmotnost musi byt ovéieny Statni zeméd¢€lskou a potravinatskou
inspekct (dale jen ,,SZPI).

CL. I1L
Podminky p¥Fiznani oznaé¢eni vina VOC MODRE HORY

3.1. Vyrobce, ¢len Spolku, ma-li zdjem o pfiznani oznadeni vina VOC MODRE HORY, musi podat
Zadost o pfiznani oznac¢eni VOC MODRE HORY, a to pisemnou formou nebo elektronickou formou
na Portél farmate - evidence VOC.

3.2. Zadost o ptiznani oznateni VOC MODRE HORY je souéasti dokumentu pod ¢&.j. 10 a obsahuje:

a) jméno, piijmeni a trvaly pobyt, jde-li o fyzickou osobu, nebo nazev obchodni firmy a
sidlo, jde-li o pravnickou osobu;

b) identifikacni ¢islo;

¢) oznateni a charakteristiku vina uréeného k pfiznani oznageni vina VOC MODRE HORY,
vcetné uvedeni roku sklizn€ hroznil révy vinné a ndzvu odrady, ptipadné odrid,

d) mnozstvi vina VOC MODRE HORY v litrech, ptipadné kusech lahvi;

e) oznaceni naddoby, ve které je vino piisluSné Sarze, uvedené v zadosti o pfiznani oznaceni
vina VOC MODRE HORY, skladovano v dobé& odbéru vzorkl vina, ptipadné uvedeni
mista skladovani nalahvovaného vina

f) registratni ¢islo vinice, viz. seznam registrovanych vinic pro VOC MODRE HORY
v dokumentu ¢&.j. 5;

g) &islo ovéfeni hrozntl révy vinné SZPI pro vyrobu vina s ozna¢enim VOC MODRE

HORY, tj. odriida, ptivod, cukernatost a hmotnost;

h) oznaceni SarZe vina;

i) navrhované piiznani oznadeni vina VOC MODRE HORY, u vin vyrobenych z hroznii

révy vinné s obsahem cukru 19 °NM a vys§im, bez oznacovani piivlastki;

J) vysledky laboratornich rozborl vina a kopie dokladu SZPI o ovéfeni hroznti jako pfiloha

zadosti.

k) ptipadné ¢islo rozhodnuti o zamitnuti pfiznani o znaceni vina origindlni certifikace

3.3. Vyrobce doruc¢i zadost tajemnikovi spolku, v pfipadé elektronického podani zadosti tuto
skute€nost mu oznami.

3.4. Tajemnik ozndmi vyrobclim termin zatfidéni vin a termin a misto sbéru vzorkil spole¢né
s dokumenty s odstavce 3.2. Zaroven oznami na Mze termin zatfidéni vin, a to nejpozdéji 14 dni pred
stanovenym terminem.

4



3.5. Vino — odebrané vzorky budou uloZeny ve sklepnich prostordch vinotéky Na hornim frejdu
v Boreticich. Zapis o piedani vzorkii bude provadén chronologicky do knihy vzorka
tajemnikem. Kniha vzorki je autorizovana s ¢islovanymi strankami.

3.6. Hodnoceni vzorkl provede Komise.

3.8. Na zéklad¢ vysledk hodnotitelské Komise rozhodne Piedstavenstvo, v souladu s Jednacim
fadem, zda toto vino Ize uvést do obéhu jako vino s oznaéenim VOC MODRE HORY.
Rozhodnuti Pfedstavenstva nesmi byt v rozporu s Komisi. Na kazdém rozhodnuti bude
vyznacena pravni moc.

3.9. Kopii pravomocného rozhodnuti o pfiznani oznaceni vina VOC MODRE HORY =zasila Spolek
UKZUZ v elektronické podobé.

3.10. Ministerstvo zemé&d¢lstvi CR zvetejni na svych webovych strankach obchodni oznaceni vina,
evidencni Cislo jakosti, Sarzi, zemépisné tidaje o piivodu vina, ro¢nik vina a jeho vyrobce.

3.11.Nebylo-li vinu p¥iznano oznadeni dle rozhodnuti o p¥iznani ozna¢eni vina VOC MODRE HORY
podle zadosti, nebo vino vykazovalo choroby a vady, miize vyrobce — ¢len Spolku v tom
konkrétnim ptipad€ opétovné podat zadost o zattidéni, ale nejdiive pro dalsi termin zattid'ovani
a nejdiive po dvoumeésicni lhuteé. Opakované zattidéni mize byt provedeno pouze jednou.

3.12.V ptipadg¢, Ze ¢len Spolku nesouhlasi s uvedenim/neuvedenim do ob&hu vina s oznac¢enim VOC
MODRE HORY, miize podat na piedstavenstvo Spolku Zadost o proSetieni. Pfedstavenstvo
Spolku vyhodnoti zaznamy z Komise a zvefejni pocet hlasti pro udéleni/neudéleni povoleni
uvadéni do ob&hu vina s oznaéenim VOC MODRE HORY, dale zveiejni, jaka vada ¢ choroba
se u Setfeného vzorku vina vyskytla. Pfedstavenstvo Spolku odpovi na podnét do 30 dnti.

3.13. Seznam pravomocnych rozhodnuti o pfiznani oznadeni vina VOC MODRE HORY bude
zvefejnén 1 na webovych strankach Spolku.

3.14. Odbér vzorkl budou zajistovat tajemnik Spolku.
V piipadé zmény tajemnika bude toto nahldseno na MZe CR.

3.15. Tajemnik musi zkontrolovat vSechny doklady, zda hrozny a z nich vyrobené vino
odpovidéd pozadavkiim pro oznaceni VOC MODRE HORY.

3.16. Postup pii hodnoceni a piiznani oznaéeni VOC MODRE HORY upravuje Jednaci ¥ad -
dokument ¢.j. 2.

CL1V.
Zavér

4.1. Podminky pro udéleni oznadeni VOC MODRE HORY musi schvalit valna hromada Spolku.
Usneseni valné hromady a vyboru jsou zadvazna pro vSechny ¢leny Spolku.
4.2. Spory vzniklé pfi uplatiiovani Podminek fesi Pfedstavenstvo a kontrolni komise Spolku.

Ing. Jan Stavek, PhD.
Predseda VOC MODRE HORY z.s.



