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Podminky a pravidla pro udéleni oznaéeni VOC MODRE
HORY 43685/2016-MZE

e AU

1.1. Zapsany spolek VOC MODRE HORY z.s. vydava tyto Podminky.

Spolek se fidi obecné zavaznymi predpisy, Stanovami zapsaného spolku VOC MODRE HORY
7.s. . témito Podminkami, Jednacim fadem a rozhodnutim Mze CR, dle odst. 8 § 23 zakona ¢.
321/2004 Sb., o vinohradnictvi a vinafstvi a 0 zméné nekterych souvisejicich zakont, (zakon o
vinohradnictvi a vinafstvi) ve znéni pozd¢jsich piedpist, dale jen ,,zakon ¢. 321/2004 Sb.*.

1.2. Dulezitou podminkou pro udéleni prava ptiznavat oznacovani VOC MODRE HORY je, aby
vina byla vyrazné kvalitnéjsi, vyrobena za dodrzeni podminek stanovenych témito
Podminkami, odliovala se od b&zné produkce vin a splriovala zasady, které jsou uvedeny nize.
Podminky ur¢uji, jak musi byt tato vina vyrobena a uvadéna do ob&hu.

1.3. Vina ozna¢end VOC MODRE HORY jsou vina s garantovanym ptivodem a kvalitou.

Hrozny na jejich vyrobu mohou pochazet pouze z registrovanych vinic, jejichz seznam je v
dokumentu ¢. j. 5.

CL II.
Vybrané edrudy a podminky pro vyrobu vina

2.1. Z nejtypicté)Sich a nejpéstovanéjsich odrid velkopavlovické vinatské podoblasti byly vybrany
nasledujici odrady pro moznost pfiznani oznat¢eni VOC MODRE HORY:

Frankovka

Svatovaviinecké

Modry Portugal

2.2. Vina navrhovana na ocenéni VOC MODRE HORY musi byt vyrobena za nasledujicich
podminek tak, aby se odliSovala od béZnych odriidovych vin vyrobenych ve velkopavlovické
vinafské podoblasti:

2.2.1. vina musi byt vyrdbéna pouze z hrozni vypéstovanych na vinicich, které jsou
uvedeny v dokumentu ¢.j. 5, ve vinicich katastrii obci Bofetice, Kobyli, Némci¢ky, Velké
Pavlovice, Vrbice (dale jen ,,Obce Modrych Hor*),
2.2.2. z vySe uvedenych odrud lze vyrabét vina jako samostatné odridy, tj. Frankovka,
Svatovaviinecké, Modry Portugal, pfipadné i kupaz z jedné odriidy, nebo mize byt vyrobena
kupaz ze dvou nebo vsech tii odrid (v ptfipad¢ vin rosé pouze ze dvou odrid, a to
Frankovky a Svatovavtineckého);
2.2.2.1.  pfivyrobe kupaze vsech tii odrid musi byt slozeni kupaze nasledujici:
Frankovka minimaln¢ 50 %, Svatovaviinecké minimalné 20% a Modry Portugal
minimalné 10% mostu nebo vina;
2.2.2.2.  pii vyrobé kupaze dvou odrid, je procentudlni zastoupeni libovolng;
2.2.3. kupaze mohou byt vyrobeny pouze ze tfi vySe uvedenych odrid a musi odpovidat
poZadavkim uvedenym v Podminkach;
2.2.4. lahvovani vin mize byt provedeno pouze u &lena VOC MODRE HORY na tizemi
Obci Modrych hor;
2.2.5. vina lze vyrabét z hrozna révy vinné v odpovidajici kvalité pro ptipravu
jakostnich vin a most pro vyrobu vina musi mit minimalné 19° cukernatosti podle



2.2.6.
2.2.7
2.2.8
2.2.9.
2.2.10.
2.2.11.
2.2.12.

Normalizovaného mosStoméru;
hektarovy vynos nesmi pfekrocit 11 tun
hrozny musi byt sklizeny ru¢né;
neni povoleno provadeét skoleni vin v novych sudech barrique nebo jejich ndhrazkach
vina nesmi byt vyrobena metodou karbonické macerace a termovinifikace
jable¢no-mlé¢na fermentace je povolena;
Je mozné vyrabét pouze vina sucha (ve smyslu zdkona 321/2004 Sb.)
obsah skute¢ného alkoholu ve viné musi byt minimalné¢ 12 % v piipadé vin

cervenych a 10 % v ptipadée vin rosé;

2.2.13.

2.2.14.

vina musi vykazovat nasledujici typické senzorické vlastnosti:
2.2.13.1. Frankovka - barva: rubinova, karminova rtiznych intenzit;

- vling: peckového ovoce — tfesné, visne; starsi
vina ¢erné ovoce — erny jefab, tmavé tieSn¢€, ostruziny; skofice;

- chut: svézi, kofenita, harmonicka, ¢ista bez
vyraznych drevitych tont nebo aroma barikového sudu; s moznosti
harmonicky zabudované pikantni kyseliny
2.2.13.2. Svatovaviinecké - barva: rumélkova riznych odstind, rubinova;

- vlin€: ¢ernych tfeSni, povidlova;

- chut: plna, bez cizich ténd, harmonickd, u
starSich vin sprvky vafeného ovoce; se strukturni tfislovinou bez
prevladajicich exogennich tanind, s moznosti pikantni kyseliny

2.2.13.3. Modry Portugal - barva: purpurove ¢ervena, svétle rubinova;

- viiné: tieSiova, malinova, ¢ervenorybizova;

- chut: leh¢i, hladkd, bez vyrazné kyseliny a

tiisloviny
2.2.13.4 Frankovka rosé¢ — barva: rizné intenzity razovych odstind
(rizovoseda, starorizova, lososova, pivorikova), oranzové a nahnédlé odstiny
nejsou povoleny

- viné: vysoka intenzita ovocnosti (jahodova,
malinova, ¢ervenorybizova)

- chut: S$favnata, se znatelnou osvézujici
kyselinkou
2.2.13.5 Svatovaviinecké rosé - barva: rizné intenzity rizovych odstini
(rizovoseda, starorizova, lososova, pivoiikova), oranzové a nahnedlé odstiny
nejsou povoleny

- vineé: vysoka intenzita ovocnosti (jahodova,
malinova, ¢ervenorybizova), je mozna ptitomnost jogurtovych toni

- chut: S$tavnatd, se znatelnou osvézujici
kyselinkou

kupaz musi senzoricky odpovidat odridové skladbe;

2.2.14.1. kupéz Frankovka, Svatovaviinecké, Modry Portugal
- barva: rubinova, rumélkova, karminova;
- vliné: peckového ovoce (ties$né, visné);
- chut’: ovocn4, nazrala, dle staii vina;

2.2.14.2. kupaz Frankovka, Modry Portugal
- barva: rubinova, rumélkova, karminova 1

svetlejsich intenzit;

- viin€: peckového ovoce (tfesng, visne);
- chut: ovocna, nazrala, dle staifi vina,
s harmonickou kyselinou;



2.2.14.3. kupaz Frankovka, Svatovaviinecké
- barva: rubinova, rumélkova, karminova;
- vliing: peckového ovoce (tfesng, visné);
- chut’: ovocna, nazrala, dle stafi vina;

2.2.14.4. kupaz Svatovaviinecké, Modry Portugal
- barva: rubinova, rumélkova, karminova i
svétlejSich intenzit;
- viing: peckového ovoce (tfesné, visné);
- chut: ovocna, nazrala, dle stafi vina,
s harmonickou kyselinou;

2.2.14.5. kupaz rosé Frankovka, Svatovaviinecké

- barva: rGzné intenzity razovych odstint
(rdzovoseda, starorizova, lososova, pivonkova), oranzové a nahnédlé odstiny
nejsou povoleny

- ving: vysoka intenzita ovocnosti (jahodova,
malinova, ¢ervenorybizova), je mozna ptitomnost jogurtovych tont

- chut: S§tavnatd, se znatelnou osveézujici
kyselinkou;

2.2.15. vina budou balena do lahvi o objemu maximalne 0,75 1;

2.2.16. lahve ¢ervenych vin mohou byt uzavieny pouze kvalitnim korkovym uzavérem, u

vin rosé je povoleno pouzivat Sroubovaci uzavér;

2.2.17. lahve budou opatieny specialni paskou s logem VOC MODRE HORY a é&iselnym
kodem, ktera bude umisténa na hrdle lahve a bude zakryvat ¢ast zaklopky;

2.2.18. vina uréena pro zatiidéni do VOC MODRE HORY bude hodnotit Komise, ktera se

fidi Jednacim fadem;

22.19. vina uréend pro pfizndni oznaceni VOC MODRE HORY musi odpovidat
pozadavkiim § 23 zakona ¢. 321/2004 Sb.

2.2.20. vina oznatena VOC MODRE HORY musi mit minimalni hodnotu 90,- K& v¢. DPH
za lahev 0,75 1; ¢ervend vina mohou byt uvadéna na trh az po 18 mésicich zrani,
pticemz se tato doba pocita od data ovéieni hroznti.

2.2.21. cena specialni pasky s oznacenim VOC MODRE HORY a s ¢iselnym kédem bude
odvisla od poc¢tu objednanych kust a hradi si ji kazdy ¢len sam;

2.2.22. <ciselny kod obsahuje: €iselny kod vyrobee (pofadové €islo seznamu cClend), €islo

jednaci zatiidéného vina a celkovy pocet zatridénych lahvi;

2.2.23. vyrobu a prodej pasek soznatenim VOC MODRE HORY zprostiedkuje pro
jednotlivé ¢leny Spolek

2.2.24. poplatek Spolku za vino oznatené VOC MODRE HORY je 2,- K¢ (v&. DPH) za
kazdou lahev vina;

2.2.25. postup pro priznani ozna¢eni vin VOC MODRE HORY bude probihat v souladu
s Jednacim fadem;

2.2.26. hrozny révy vinné pro vyrobu vina s oznacenim VOC MODRE HORY, tj. odriida,
pivod, cukernatost a hmotnost musi byt ovéfeny Statni zemédelskou a
potravinatskou inspekci (dale jen ,,SZPI®).
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ClL. 1L
Podminky p¥iznani ozna¢eni vina VOC MODRE HORY

3.1. Vyrobee, ¢len Spolku, ma-li zajem o pfiznani oznaceni vina VOC MODRE HORY, musi
podat Zadost o pfiznani oznaceni VOC MODRE HORY, a to pisemnou formou nebo elektronickou
formou na Portal farmafte - evidence VOC.

3.2. Zadost o pfiznani oznateni VOC MODRE HORY je sou¢asti dokumentu pod &j. 10 a
obsahuje:

a) jméno, ptijmeni a trvaly pobyt, jde-li o fyzickou osobu, nebo nazev obchodni firmy a
sidlo, jde-li o pravnickou osobu;

b) identifikacéni ¢islo;

¢) oznateni a charakteristiku vina urceného k pfiznani oznageni vina VOC MODRE
HORY, v¢etné uvedeni roku sklizné hroznl révy vinné a nazvu odrady, pfipadné odrid;

d) mnozstvi vina VOC MODRE HORY v litrech, piipadné kusech lahvi;

e) oznaceni nadoby, ve které je vino prislusné Sarze, uvedené v zadosti o pfiznani oznaéeni
vina VOC MODRE HORY, skladovano v dobé odbéru vzorki vina, piipadné uvedeni
mista skladovani nalahvovaného vina

f) registraéni ¢islo vinice, viz. seznam registrovanych vinic pro VOC MODRE HORY

v dokumentu ¢.j. 5;
g) &islo ovéfeni hroznii révy vinné SZPI pro vyrobu vina s oznatenim VOC MODRE
HORY, tj. odriida, plivod, cukernatost a hmotnost;

h) oznaceni Sarze vina;

i) navrhované pfiznani oznaceni vina VOC MODRE HORY, u vin vyrobenych z hroznii

révy vinné s obsahem cukru 19 °NM a vys$im, bez oznacovani privlastki;

7))  vysledky laboratornich rozbor@ vina a kopie dokladu SZPI o ovéieni hroznll jako

priloha zadosti.

k) ptipadné ¢islo rozhodnuti o zamitnuti ptiznani o znaceni vina originalni certifikace

3.3. Vyrobce doru¢i zadost Povéiené osobé, v piipade elektronického podani Zadosti tuto
skute¢nost oznadmi Povétfené osobé.

3.4. Povéiena osoba bude urcena predsedou spolku ze seznamu dle dokumentu ¢.j.12.

3.5. Povétena osoba oznami vyrobclim termin zatfidéni vin a termin a misto sbéru vzorkd spole¢né
s dokumenty s odstavce 3.2. Zaroven povéfend osoba oznami na Mze termin zatiidéni vin, a to
nejpozdéji 14 dnii pied stanovenym terminem.

3.6. Vino — odebrané vzorky budou ulozeny ve sklepnich prostorach vinotéky Na hornim frejdu
v Boteticich. Zapis o ptredani vzorkid bude provadén chronologicky do knihy vzorki
Povétenou osobou. Kniha vzorkt je autorizovana s ¢islovanymi strankami.
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. Hodnoceni vzorkl provede Komise.

|8}
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. Na zakladé vysledki hodnotitelské Komise rozhodne Predstavenstvo, v souladu s Jednacim
fadem, zda toto vino lze uvést do obg¢hu jako vino s oznatenim VOC MODRE HORY.
Rozhodnuti Predstavenstva nesmi byt vrozporu s Komisi. Na kazdém rozhodnuti bude
vyznacena pravni moc.

%)
e

Kopii pravomocného rozhodnuti o pfiznani oznaceni vina VOC MODRE HORY zasil4d Spolek

UKZUZ v elektronické podobg.
4



3.10. Ministerstvo zemédeélstvi CR zvefejni na svych webovych strankach obchodni oznacéeni vina,
evidencni ¢islo jakosti, Sarzi, zemépisné udaje o plivodu vina, ro¢nik vina a jeho vyrobce.

.11.Nebylo-li vinu pfiznano oznageni dle rozhodnuti o pfiznani oznageni vina VOC MODRE
HORY podle zadosti, nebo vino vykazovalo choroby a vady, mGze vyrobce — ¢len Spolku
v tom konkrétnim piipadé opétovné podat zadost o zatfidéni, ale nejdiive pro dalsi termin
zatfid'ovéani a nejdiive po dvoumési¢ni lhité. Opakované zatfidéni mize byt provedeno pouze
jednou.

98]

.12.V ptipadé, ze ¢len Spolku nesouhlasi s uvedenim/neuvedenim do obéhu vina s oznacenim
VOC MODRE HORY, mize podat na predstavenstvo Spolku zadost o prosetieni.
Piedstavenstvo Spolku vyhodnoti zaznamy =z Komise a zvefejni pocet hlasti pro
udéleni/neuddleni povoleni uvadéni do obéhu vina s oznatenim VOC MODRE HORY, dale
zvetejni, jaka vada ¢i choroba se u Setfeného vzorku vina vyskytla. Predstavenstvo Spolku

odpovi na podnét do 30 dnu.

[98)

13. Seznam pravomocnych rozhodnuti o pfiznani oznaéeni vina VOC MODRE HORY bude
zvefejnén i1 na webovych strankach Spolku.

(OS]

3.14. Odbér vzorkt budou zajistovat Povérené osoby uvedené v dokumentu ¢.j.12.
V ptipadé zmény Povéfené osoby bude toto nahldSeno na MZe CR.

15. Povéfena osoba musi zkontrolovat vdechny doklady, zda hrozny a z nich vyroben¢ vino
odpovida pozadavkim pro ozna¢eni VOC MODRE HORY.

L)

16. Postup pii hodnoceni a pfiznani oznaéeni VOC MODRE HORY upravuje Jednaci fad -
dokument ¢.j. 2.

(98}

CL1IV.
ZAavér

4.1. Podminky pro udéleni ozna¢eni VOC MODRE HORY musi schvalit valna hromada Spolku.

Usneseni valné hromady a vyboru jsou zadvazna pro vSechny ¢leny Spolku.
4.2. Spory vzniklé pfi uplatriovani Podminek fesi Piedstavenstvo a kontrolni komise Spolku.

Ing. Jan StéQek,$ ,
Pfedseda VOC MODRE HORY z.s.



